
L U N C H

Beef burger; 
brioche, cheddar, fried onion rings, smoked shallot mayonnaise, Little Gem lettuce, fries                            16,50

Chicken satay; 200 gr., 
satay sauce, gado gado salad, prawn crackers, fries                                                                                  17,50

Spaghetti gamberetti; 
vongole, prawns, garlic, tomato, lobster sauce                                                                                            18,50

Pan fried sole ‘slip’, 2 pieces;  
baked lemon butter sauce, salad, fries                                                                                                           15,50

WARM LUNCH D ISHES

Onion soup;
with mature Beemster cheese au gratin	 7,00

Spicy Thai fish soup 
‘De Buren classic’                                             8,00

Pomodori soup;  
pesto crème fraîche (v)	     6,50

Soup of the day                          from 6,00

Mixed seafood salad;
prawns, smoked salmon, roasted tuna, 
surimi, baked lemon mayonnaise	 17,50

Goat cheese salad; 
lettuce, mixed nuts, balsamic sirup, 
sweet and sour cucumber (v) 	 16,50

Carpaccio salad;
Valgrana mayonnaise, pine nuts, 
chermoula 	 17,50

Add chips for 3,50

J    y
served with bread and butter

Salads
served with bread

Unfortunately, during busy periods we cannot offer individual bills per person for groups.

A P P R O A C H  O U R  S TA F F  A B O U T  
A L L E R G Y  I N F O R M AT I O N

SOUPS

S M O O T H I E S
Pink Lady;  

raspberry yoghurt (lactose free) 4,50

Fruit Kick;  
melon, mint 4,50

PANINI 
cheese (v) 5,50

ham and cheese 6,00

Mozzarella, tomato, 
Parma ham, pesto 6,90

- CLUBS - 

Fish club;    
smoked salmon, sweet and sour 

          cucumber, citrus mayonnaise  	
9,90 

Club Sandwich;
chicken breast, bacon, guacamole, 

tomato 9,50

‘De Buren’
Fried eggs  

bacon, tomato and cheese
9,50

E G G  D I S H E S

Pistolet roll 
Veal croquette; mustard                                                6,75
Teriyaki stir-fried chicken; mushrooms, 
capsicum, bean sprouts                                                              8,00
Steak tartare spread; onion, egg, mayonnaise         7,50

Brioche roll
Warm Goat cheese; tomato jam, lettuce, 
mixed nuts (v)                                                                             8,00 
Steak tartare; truffle mayonnaise, Amsterdam pickle,
boiled egg, bread crisps                                                   8,50

Granopan bread
Old farmers cheese (v)                                        6,90

Caprese; tomato, mozzarella, fresh basil (v)                          8,75

White sliced tigerbread
Carpaccio; Valgrana mayonnaise, pine nuts, chermoula      9,50
2 veal croquettes; mustard                                          8,50

Corn roll
Mixed seafood; smoked salmon, tuna salad, surimi, 
citrus mayonnaise                                                                       9,50
Smoked Salmon; wasabi mayonnaise, wakame                8,75

Gluten free bread
healthy; chermoula, mozzarella, avocado, boiled egg, 
tomato, cucumber (v)                                                                  7,50

CHECK OUR CHALKBOARD FOR 
THE SANDWICH OF THE WEEK

Sandwiches
bistro  bar

DE BUREN



L U N C H
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Zu Stoßzeiten ist die Aufteilung der Rechnung leider nicht möglich.

Rindsburger; Brioche, Cheddarkäse, 
frittierte Zwiebelringe, Little Gem, Sjalotten-Mayonnaise, Pommes frites 	 16,50

Huhnspieß; 200 gr.,
Erdnuss sauce, gado gado Salat, Krabbenchips, Pommes frites 	 17,50

Spaghetti Gamberetti;
Vongole, Gambas, Knoblauch, Tomate, Krebssoße                                                                                     18,50

2 Seezungen gebraten;
gemischter Salat, Zitronenbuttersoße, Pommes frites                                                                                  15,50

WARME LUNCHGERICHTE

Zwiebelsuppe;
mit mittelaltem Beemsterkäse gratiniert	 7,00

Würzige thailändische 
Fischsuppe; ‘De Buren classic’	 8,00

Pomodori Suppe;  
Pesto Crème Fraîche (v)	          6,50

Tagessuppe                                  ab 6,00

‘Visbanken’ Salat; Gambas, gebratener 
Thunfish, Räucherlachs, Surimi, 
überbackene Zitronenmayonnaise                      17,50

Egmonder Ziegenkäse Salat; 
Feldsalat, Nussmix, Balsamico-Sirup, süß-saure 
Gurke (v)                                                             16,50

Carpaccio Salat;  
Valgrana-Mayonnaise, Chermoula, Pinienkerne  17,50

Beilage: Pommes frites 3,50

serviert mit Brot und Butterserviert mit Brot

HABEN SIE FRAGEN IN BEZUG AUF ALLERGIEN?  
DANN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER PERSONAL

SuppenSalate J     y
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S M O O T H I E S
Pink Lady;  

Himbeer-Joghurt (laktosefrei) 4,50

Fruit Kick;  
Melone, Pfefferminz 4,50

PANINI 

Käse (v) 5,50

Schinken-Käse 6,00

Mozzarella, Pesto
Tomate, Parmaschinken 

6,90

- CLUBS - 

Fish club;   
Räucherlachs, süß-saure Gurke,   

überbackene
Zitronenmayonnaise 9,90 

Club Sandwich;
Hänchenbrustfilet, Speck, 
Guacamole, Tomate 9,50

S T R A M M E R  M A X
Eier-Max ‘De Buren’  

Speck, Tomate und Käse
9,50

Baguette  Kalbskroket; Senf                                                             6,75
asiatischem Huhn; Champignons, Paprika, 
Sojasprossen                                                                              8,00
Rindertartar; Zwiebel, Ei, Mayonnaise                            7,50

Brioche 
Warmer Ziegenkäse; Tomatenmarmelade,  
Feldsalat, Nussmix (v)                                                                 8,00
Steak Tartare; Trüffelmayonnaise, 
Amsterdamer Pickles, Ei, Brot Chips                                         8,50

Granopan
Alter Bauernkäse (v)                                                    6,90 
Caprese; Tomate, Mozzarella, frisher Basilicum (v)               8,75

Weisses Tigerbrot 
Carpaccio; Valgrana Mayonnaise, Pinienkerne,  
Chermoula                                                                                 9,50
2 Kalbskroketten; Senf                                                 8,50

Mais Baguette 
Visbanken; Räucherlachs, Thunfischsalat, Surimi, 
Zitrus-Mayonnaise                                                                       9,50
Räucherlachs; Wasabimayonnaise, Wakame                 8,75

Glutenfreies Brot 
Healthy; Chermoula, Mozzarella, Avocado, Ei, Tomate, 
Gurke (v)                                                                                     7,50

Das Brötchen der Woche 
finden Sie auf unsere Tafel

Brotchen
bistro  bar

DE BUREN


